PER COIMINCIARE

MONDegHILI
CON salsa verDe

(meatBalls WItH GReeN sauce)

4 @@ © @ 0 ©

CRUDO D’0svalpo Leggermente affumicato
CON GIaRDINIERA IN OLIO COttuRra

(raw Ham LigHtly smokeD WItH GIARDINIERA)

20

1L Nostro fore-gras,
composta a1 fRUTtI DI BOSCO e paNBRIOCHeS DeLL’osteria

(fOIe-gRaS, WOOD CRealn aND PaNBRIOCHEeS fROl’l’l tHe taVERN)

22 ® © 0

flaN DI zZucca

coN foNDuta DI casteljersey
(pumpkin flan witH casteljersey fonpue)

12 o 0

uova DI selva 62°

scaglie DI GgrRaNa papaNoO 36 mesl, SPINACINI
eGg, GRaNa papaNo flakes 36 MONtHS, SpINacH)

12 D) o

VeRZa BRaAsata,
fOCaCCIa DI CRANO SARACENO, SLORICO RIBeLLe

(sBUCkwHeat focaccia, BRaiseD caBBage, StORICO RiBeLLe cHeese)

16 (3 )

acCluGHe DI LevaNto, mINI PaNBRIOCHeS Dell osteria,
BURRO MONtato alle erBe

(MINI paNBRIOCHES Of tHe taveRN WItH aNCHOVIes)

12 o @ O

Baccala maNtecato,

CROStONe DI paNe e pUNtarellLe
(CReameD COD, BReaD CRUSt aND CHICORY)




I NOStRI tagLieri p1 salumi e formagg!

tagliere DI salumiI artigranali

(cHOPPING BOaRrD of coLb cuts selectep By preglate CaRNI BULCHER)

22

seLezioNe DI formaggr coN confetture e miele

(seLectioN of 1taliaN CHeeses WItH jJams aND HONey)

18@

tagliere misto coN affettatr e seLezioNe p1 formaggr

(CHOPPING BoaRD of coLp cuts aND ItaliaN cHeeses)

30 O

PRIMI piatti

mezze maNICHe CON CRelnla DI PeCORINO,
pepe SCHiacciato e guaNCIaLe CROCCaNte

(pasta WItH PeCORINO CReam, CRUSHeD PeppeR aND CRUNCHY CHeek)

16

RISOTtO caRNaAROLI classico coN zafferaNo IRaNIANO IN pIStILLI

e LucaNeca DI mONza DI CICI VICANO
(carNaRroLI RISOTtO WILH IRANIAN SAITRON IN PISTILS aND Raw sausage)

18

RISOttO carRNAROLI cLassico aLLO zatterRaNO IRANIANO

CON OSSOBUCO e 1%Re olapa
(CarRNAROLI RISOttO WItH IRANIAN SAITRON aND OSSOBUCO)

35 O T)

rRavioll alLa BIsaNzIoO,

fONDO BRUNO e peRre al VINO ROSSO
(meat RaviOLl WItH ItS sauce aND ReD WINe Pears.)

3 @ © 0 O

spagHettl, agLio NerRO DI VOGHIERa,
PEPERONe CRUSCO e colatura DI alicr
OPZIONeE vegaNa seNza colatura) ©

(spagHettr, B{ack garlLic from VogHIeRa, CRUSCO pepperR aND aNCHOVY sauce)

6 @ Q

CNOCCHI DI patate, CRema DI PORRI,

BottaRga DI nggINe e zeSt DI aRaNcCIa
(potato pumpLINgGs, Leek cream, aND BOttarga)

18




SeCONDI pI1atti

costata /fiorentiNa
(t-BONe steak)

a seCONDa bDella razza
Dal 7€/HG al 11€/HG

costoletta b1 viteLLo alLa milaNese
cotta al puNtO ROSA CON patate

(milaNese veal cutlet witH potatoes)

35 >

flank-steak pi1 fassona,
PURE DI patate, paNNa aciba

(flank steak grillep masHeD potato, SOUR CrReam)

25 O

tartara DI fassoNa “Pregiate CarRNI piemoNtesr”
tuorLoO D’'UOVO DI selva frRitto e cavoLo NerO

(fassone tartar witH friep egg, BakeD eggplant anD e cavolo Nero)

5 @ O

StINCO DI mailale CcBt CON poleNta
(cBt pIg Belly witH maRrINateD pepper fILLet)

18 ()

OSSOBUCO DI vitello,
gremolapa e pure DI patate

(veal 0ssOBUCO, aND masHeD potatoes)

22 0 ©

>k

moSscarRDINI alla LuciaNna
CON poOleNta BIaNca

(moscarpiINI alla Luciana witH wHIte poleNta)

28 @

*

PUNtarelle saltate coN olLive tagglascHe
e aCCIUGHe DI LevaNto

(OpzIONe vegaNa seNza acciugHe) (V)
(vegetaBles WItH oLives aND aNCHOVIes)

12

misto pI verRDURe al forno (V)

(mixep BakeD vegetasles)

10



I NOStRI DOLCI

miLLefoglie b1 pasta fiLLo coN mele, canNelLla

€ maNDORLe caramellate
(miLLefeuilLe of pHyLLo DOUGH WItH apples, CINNamMON aND caNDIeD aLmoNDs)

10 | o O
CON calice DI passIto DI SICILIa
18

ZUppetta DI CaCHI,
CRUMBLe DI paNettONe tostato e cacao amaro

(PeRSIMMON HOe, toasteD paNettoNe CRUmMBLe aND BItterR cOcoa)

8 ® © O
CON calice DI VINO DI visCIOLa
17

CHeese-cake CRema DI castagNe e maRRON glace

(cHestNUt CReam aND MaRRON Glacé cHeese-cake)
o @ O
CON calice DI moscato
16

IL NOStRO tIRAMISU

(OUR tIRamIsv)

' ® © O
CON calice b1 BaNyULS
16

BONet CON paNNa moONtata

(cocoa pUDDING aND amarettr witH WHIppeD CReam)

o @ © O
CON calice DI moscato passito DI StReVI
17

BISCOttI arRtigraNall viscotta CON pregiata maNDORLa DI avola

(HaNDmape BIscults witH fiNe avola alLmoNbDs)

6 ©@ O
CON calice DI moscato DI sarRaceNa
16
COPeRrRtO
3

Per oualsiasi informazione su sostanze e alLergeNT IL peRsONale IN SERVIZIO € a VOStRa DISPOSIZIONE
* (aLcuNI prRODOLLI POtREBBERO eSserRe SURGelatl aLl’origINe)



