PER COIMINCIARE

MONDegHILI
CON salsa verDe

(meatBalls witH GrReeN sauce)
46 © @ 0 O

CRUDO D’0svalpo Leccermente affumicato
CON GIaRDINIERA IN OLIO COttURa

(raw Ham LiGHtLy smokeD wWItH GIarRDINIERA)

20

1L Nostro fore-gras,
composta a1 fRUTtI DI BOSCO e paNBRIOCHeS DelL’osteria

(fore-gras, wooD cReam aND paNBRIOCHeS fROm tHe taverN)

22 0 o

flan DI topINamBUR, NOCCIOLe tostate
e foNDUta DI casteljersey

(Jerusalem articHOke flan, toastep HazeLNUts aND casteljersey fONDue)

12 o o

mipolLLo al forNO

CON INSsalatiNa DI pUNtarelLe, e LImONe
(BakeD maRROW WItH pUuNtarelle salaD, aND LemoON)

12

Luganega DI mONza DI GIGI VIGaNO e salsiccia DI BRa

SU CROStONe DI paNe alle erBe
(LUQaNega DI IMONZa BY GIGI VIgaNO AND BRa Sausage ON HERB BReaD CRUSt)

6 @ O

acCIlUuGHe DI LevaNto, mINI paNBRIOCHeS Dell’osteria,
BURRO mMONtato alle erBe

(MINI paNBRIOCHeS Of tHe taveRN WItH aNCHOVIes)

12 o Q@ O

BRANDACUJUN
(cop, potatoes, pINe NUtS, aND taggiasca olLive trees.)

16 Q O



I NOStRI tagLier1 p1 salumi e formaggl

tagliere DI salumi artigianali
(CHOPPING BOARD of colp cuts selectep By PrReglate CarRNI BULCHER)

22

seLezioNe pI formaggr coN confetture e miele

(seLectioN of ItaliaN CHeeses WItH jams aND HONey)

18 0O

tagliere misto coN affettatr e seLezioNe b1 formaggr
(CHOPPING BOaRrD of coLp cuts anD ItaliaN cHeeses)

30 O

PRIMI pIatti

mezze MmaNICHe CON CReInla DI PeCORINO,
pepe SCHIacciato e guaNCIaLe CROCCaNte

(pasta WIitH PeCORINO CReam, CRUSHeD PepPpPeR aND CRUNCHY CcHeek)

16 (g )

RISOttO carRNaARrROLI classico coN zafferano 1rRaNTaNoO IN pistiLL
(carNaROLI RISOLTO WItH IRaNIaN saffRON IN pistiLs)

16 O 7

RISOttO carRNarROLI classico allo zafferaNo rRaNIANO

CON OSSOBUCO e gRemOLaDa
(carNaROLI RISOLtO WItH IRaNIaN saffRON aND 0ssoBUCO)

35 O T)

taJaRIN, BURRO DI alRascCa,

CRANA PADANO 42 mesI € taRthO NeRO
(tajarIN, alrasca BUtter, GRaNa paDaNO 42 MONtHS aND Black tRUffLe)

3 ® © O

spagHettl, agLio0 NeRO DI VOGHIeRa,

PepPeRONEe CRUSCO e colatura DI aLlcr@

(OpZIONe vegaNa seNza colatura)
(spagHettl, BLack garlic from VOGHIEeRA, CRUSCO PePPeR aND aNCHOVY sauce)

P
16 @
e

pasta mista, patate, cozze e pROVOLONe Del moNaco

(mixep pasta, potatoes, mussels aND mMONK's pROVOLONe)

14 O O




SeCONDI pIattl

costata /fiorentiNa
(rIBeye /t-BONe steak)

a secoNDa pella razza
Dal 7€/HG al 11€/Hg

costoletta b1 viteLLo alla milaNese
cotta aL puNtoO ROSa CON patate

(milaNese veal cutlet witH potatoes)

55 (& o

flank-steak b1 fassoNa,
patata al cartocclo, paNNa aciba e guaNciale croccaNte

(fLaNk steak jacket potato, SOUR CReam aND CRISPY CHeek)

250

tartara DI fassoNa “Preglate CarRNI piemoNtesr”
CON I SUOI CONDImMeNtI

(fassoNa tartar WitH Its CONDIMENTS)

22 0 Q@ 6

paNcia DI mailale CBt CON pURea DI mela
e cavolLO NeRO CROCcaNte

(cst pork Belly witH apple puree aND CRISPY Black cassage)

18

SUaNCIa DI mMaNZO CON PURé DI tOPINamBUR
(Beef cHeek wWItH jJerusalem articHOKe puree)

226 T

>k

Baccala alla viceNtINa CON poleNta BiaNca

(coDp wItH WHIte poLenta)

26@@

*

PUNtarelLe saltate cON oOLive taggiascHe

€ aCCIUGHe DI LevaNto
(OpzIONe vegaNa seNza acCIUGHe) @
(vegetaBles witH OLives aND aNCHOVIeS)

12 @

misto DI verRDURe al fOrRNO %)

(mixep BakeD vegetasles)

10



I NOStRI DOLCI

mILLefogLIe DI pasta fILLo cON crema CHaNtILLy,

mele, caNNella e maNDORLe caramellate
(miLLefeuilLe of pHyLLo DOUGH WItH appLes, CINNamON aND CaNDIeD almoNnDs)

o ® © 0 O
CON calice DI passito DI sicilLia
18

CRema catalana alla canNella

(catalaN CINNamON Cream)

8
CON calice pI ratafia
17 © O

CHeese-cake, rRicotta, arRaNCe caNDIte e ROSmMarINO

(cHeese cake, RICOtta, cCANDIED ORANGES, AND ROSEMary)

0o @ O
CON calice b1 moscato
16

IL NOStRO tIRAMISU

(our tIRamISUz
s ® © O
CON calice DI BaNyuULs
16

zaBalONe DI uova DI selLva CON LINgUe DI gatto

(zaBagliONe aND BISCUILS)

o @ © O
CON calice DI moscato castel BeseNO

17

La NOstra piccola pasticceria alLa maNDORLa
€ SCORzetta DI araNcia al croccolato

(our Little almMOND pastrRy SHOp aND CHOcCOLate OrRaNge zest)
6 O
CON calice DI moscato DI SsarRaceNa
16

COPERtO
3

Per qualsiasl informazione su sostanze e alLergeNI IL persONale IN SERVIZIO € a VOStRa DISPOSIZIONE
* (aLcUuNI pPRODOLLI POtREBBERO eSserRe SURGelatl aLl’orIgINe)



