PER COIMINCIARE

MONDegHILI
CON maioNese al rRafano
(milaNese meatBalls witH HORS€RADISH mayoONNaise)

2 @ © 0 0

“D’osvalpo” Leggermente affumicato
CON GIaRDINIeRa IN OLIOCOttURa

(raw Ham LigHtly smokeD witH HOmemabe GIarRDINIERA PReSerRveD IN OLive OIL)

20

CaRpaccCIO DI wagyu maRriNato,
feta spriciolata e Nocciole

(l’l’laRINateD wagyu CaRrRpacclio CRUMBLeD feta dAND HaZGLNUtS)

20 0 O

mipolLLo al forNo
CON cIpolLa rossa DI tROpPea IN agRODOLce

(RO&SteD Beef IMaRROW WITH Sweet aND SOUR tROpea ONION)

8

aCCIUGHe sICILiaNe, MINI PANBRIOCHES pell’osteria,
BURRO MONtato alle erBe

(MINI paNBRIOCHeS Of tHe taveRN WItH aNCHOVIes)
4 e O @ O

1L NOStrRO Baccala maNtecato CON poleNta fritta
(CReameD COD WItH friep polenta)

6 Q 0 O

(¥) zucca al forNO, cRema DI caNNeLLINT,

paNe CcarRasau e NOCCIOLe tostate
(BakeD pumpkiN, cReam of canNeLLINI, carasau BReaD aND toasteD HazelLNUts)

I NOStRI tagLier1 b1 salumi e formaggr

tagliere DI salumi artigianali

(CHOPPING BoaRrD of colLp cuts selLecteD By pregiate CaRNI BULCHER)

22

seLezioNe DI formaggr coN confetture e miele

(seLectioN of 1taliaN CHeeses WItH jams aND HONey)

20 O

tagliere misto coN affettatr e seLezioNe b1 formaggr

(CHOPPING BOARD of colp cuts anD 1talian CHeeses)

30 O



PRIMI pIatti

mezze maNICHe
CRema DI PECORINO “CRaNDuUCa DI maNDas”

pepe tostato e guaNCIaLe CROCCaNte
(pasta WItH PeCORINO CReam, CRUSHeD peppeR aND CRISPy guaNciale)

16 (3 )

RISOttO CaRNaR?fLI cLassico alla milaNnese

CON PIStILLI DI zaITerRaNO IRANIANO e mIDOLLO
(cLassic carRNaROLI RISOttO, WItH IRANIAN saffrRoN pistiLs anD MaRrRROW )

220 T

ZIt1 spezzati alla geNovese
(pasta witH Beef strRacotto, ONIONS aND Laurel)

16 (@

2
W

spagHettoNe, BURRO affumicato,
acciugHe siciliaNe, paNe

(spagHett1, smokeD BUtteR, SICILIAN aNCHOVIes aND BReaD)

6 @ Q@ O

rRavioll alLa BIisaNzIoO,

JUS DI CdARNE€
(meat RavioLl anD jus of meat)

3 @ > O I

*

(solo La pomeNica)
taJaRrIN, BURRO DI alrRasca, e LimoNe

(fReSH egg pasta, BUtteRr, aND LemoN)




SeCONDI pIatti

costata /fiorentiNa

(rIBEYE /t-BONE Steak)
a secoNDa Della rRazza
Dal 7€/Hg al 11€/Hg

costoletta b1 viteLLo alLa milLaNese
cotta al puNtoO ROSa CON patate

(milaNese veal cutlet witH potatoes)

35 (D o

tartara DI fassoNa
“Pregiate CarRNI piemoNtesr”

UNGHI ARROStO € CRema DI PARMICIANO
(fassoNa tartar witH ROasteD MUSHROOMS aND CReam of paRmesaN CHeese)

22 O

flap meat b1 aNGUs “DOUBLe R RaNCH”
BaRBaBIetOLa aRROStO maloNese alla seNape e pepe
(aNngus flap meat "DoUBLe R RANCH"ROASt BeetROOt MUStarD mayoONNaise aND peppeRr)

30 Q @&

paNcia DI malaLINO CBt,

CcIpoLLa aRROStO e RIDUZIONe alL pPORtO
(sLow-cookeD pork Belly, RoasteD ONION aND JUs al pPORt)

22 T
*

calamaro RIPIeNO DI cacio e pepe,
PORRO cONfIt, oLio evo al LimonNe

(souIiD stuffep witn cacio anD pepper, confit Leek aND LemoN o1L)

28 © O

SCOMBRO scottato, zucca,
oL10 evo al ROSMAaRINO, maNDORLe tostate

(searep mackerel, pumpkiN, ROSemary OIL aND toasteD almoNDS)

22@

*

(¥) capoNata DI melaNzaNe
(eggplant caponNata)

120 T

(V) misto p1 verbURe al forNO

(mixeDp BakeD vegetasnles)

10



I NOStRI DOLCI

milLefogLie b1 pasta fILLo, cRema cHaNtiLLy,

mele caramellate, caNNella e NoccIOLe
(ﬁLo pastry, CHaNtiLLy cream, caramelizeD apples, CINNAMON aND HazeLNuts)

0o @ O

CON calice DI passito DI paNtelLLeria
17

caffe, fonpente e caramelLlo salato

(creamy coffee, park cHocolate anD salt caramel)
9 @ © O
CON calice b1 ratatia
16
PaNe, BURRO € ZUCCHEeRO
(BrReaD, BULtER aND SUGAR)
CON calice DI moscato passito castel BeseNO

17

1L NOStRO tIRaMISU

(trapItioNal tIRamisu)
9 @ © O
CON calice DI BaN}/ULS
17

pere al VINO, CRema al. mascaRpONe, maNDORLe tostate

(WINe pears, masCarRpONe CReam aND toasteD aLmoNDs)

s © O O
CON calice DI VIN DI VIscIOLa
14

La Nostra piccola pasticceria alLa maNDORLa
CON SCORzetta DI arRaNcIa al cioccolato

(OouRr Little almOND pastrRy SHOP aND CHOCOLate OrRaNge zest)
6 O
CON calice DI moscato DI sarRaceNa
16

COPEeRtO

Per Qualsiasi informazione su sostanze e allergeNI IL peRSONaLe IN SERVIZIO € a VOStRa DISPOSIZIONe
* (aLcuNI1 pRODOLtLI POtREBBERO eSsere SURGelatl aLl’ORrIgINe)



